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Eten en duurzaamheid. Daar draait het om in en rond De Koppelkeet,
mijn splinternieuwe, mobiele kantoor op het spannende Hembrugter-
rein. De Koppelkeet is het eerste initiatief buiten de bestaande gebou-
wen van dit voormalige defensiecomplex.

Regionaal lekkers

Graag nodig ik ook jou uit voor de feestelijke opening op vrijdag 16 april
2010 om 16:00 uur door Hans Luiten, wethouder Economische Zaken
van Zaanstad en aanjager van de Zaanse creatieve industrie.
Vanzelfsprekend staat een tafel klaar vol overheerlijk lekkers, bereid
met regionale en biologische ingrediénten. Waaronder een primeur: de
Zaanse biologische kroket van boerderij Watervliet!

“Is Koken Kunst?”

De Koppelkeet maakt onderdeel uit van het landelijke project - in wor
ding - “Is Koken Kunst?”. Nieuwe en kunstzinnige regionale producten
zien binnen dat project het levenslicht op het Hembrugterrein, bij
Stroom in Den Haag, AOC Friesland en Kunstvereniging Diepenheim.

ZaaiPret

Anders nog iets? Jazeker! In het kader van mijn supervrolijke ZaaiPret-
project kweek ik bij De Koppelkeet groenten, kruiden en eetbare bloe-
men, in bakken met biologische aarde. En samen met vele anderen
smeed ik Zaanse plannen voor chocoladefestival Choca en mijn eigen
cultureel-culinaire festival SmaakExplosies.

Tot snel!

Bas Husslage www.koppelkeet.ning.com
www.zaaipret.nl
www.smaakexplosies.nl

Geestesvader en bouwer van De Koppelkeet is kunstenaar André van Bergen. De
Koppelkeet is gerealiseerd in samenwerking met Stichting Kunst en Openbare
Ruimte (SKOR). En met steun van het Rijks Vastgoed- en Ontwikkelingsbedrijf
(RVOB). De biologische aarde voor teelt van eetbare gewassen is beschikbaar
gesteld door Bio-Kultura.




